
3 8 6 - 2   I C H I N O F U N A I R I - C H O  N I J O - S A G A R U ,  

K A W A R A M A C H I - D O R I .  N A K A G Y O - K U ,

K Y O T O  C I T Y ,  K Y O T O  J A P A N   6 0 4 - 0 9 2 4

T E L :  0 7 5 - 2 5 4 - 8 8 4 3   ( D O M E S T I C )  

8 1 - 7 5 - 2 5 4 - 8 8 4 3   ( I N T E R N A T I O N A L )

W W W . F O R T U N E G A R D E N . C O M

COLD APPETIZERS

C A R A M E L  B A N A N A  M I L L E - F E U I L L E  P I E

C R E M E  C A R A M E L

B A N K A N  B L A N C M A N G E

C I T R O N  TA R T

B A S Q U E  C H E E S E C A K E

J E R S E Y  M I L K  I C E  C R E A M

キャラメルバナナミルフィーユパイ

クレームキャラメル

河内晩柑のブランマンジェ

シトロンタルト

バスク風チーズケーキ

京丹後ジャージー牛乳のアイスクリーム

1 2 0 0

8 0 0

8 0 0

9 0 0

9 0 0

8 0 0

 D E S S E R T

F R E N C H  F R I E S

G R I L L E D  V E G E TA B L E S

フレンチフライ

旬菜のグリル + 5 0 0

PLEASE CHOOSE SIDE DISH
お好きなサイドディッシュをお選び下さい

 S P É C I A L I T É

B AV E T T E  S T E A K

T O D AY ' S  F R E S H  F I S H

G U I N E A  F O W L  C H I C K E N

K YO T O  D U C K

L A M B  C H O P S

T O D AY ' S  N A N Z A N  B E E F

O M I   B E E F   T O P  S I R L O I N  C A P

3 8 0 0

3 2 0 0

3 6 0 0

3 6 0 0

3 9 0 0

5 5 0 0

9 6 0 0

牛ハラミの炭火焼  2 0 0 G

本日鮮魚の炭火焼  1 5 0 G

石黒農園 ホロホロ鳥の炭火焼  3 0 0 G

京鴨の炭火焼 1 5 0 G

タスマニア産 ラムチョップの炭火焼  2 5 0 G

　京都 南山 本日の一頭買い牛の炭火焼〈赤身/ロース〉  2 0 0 G

近江牛 イチボの炭火焼  2 0 0 G

羊SUNRISEでは「羊は鮮度が命」
この意味を守るためにも、羊SUNRISEでは

無冷凍鮮度の良い羊肉を皆様に召し上がって頂きます。

粉選びから配合、発酵まで、セオリーに縛られず探求を
重ねて生まれたパンは、生地のおいしさが格別。

料理やワインを存分に引き立てます。

かざらない、肉本来のおいしさを。一頭一頭の牛と向き合い、
放牧や自給飼料などで大切に育ててくれている農家さんから、

直接仕入れることを大切にしています。

羊S U N R I S E　東京

吉田パン工房　京都

京都北山 南山　京都

B O U I L L A B A I S S E  G R I L L E D  R E D  S E A  B R E A M

HOT APPETIZERS

M A S H E D  P O TAT O S

G R I L L E D  S H I I TA K E

マッシュポテト

王様しいたけのグリル + 5 0 0

2 3 0 0
吉田パン工房のカンパーニュ　1CUT

自家製メカジキのツナマヨネーズ

シャンピニオンサラダ

カンパチのカルパッチョ オリーブソース

馬肉のタルタルステーキとポテトチップス

ブッラータチーズ　完熟メロン

黒毛和牛のカルパッチョ　アイオリソース

アスパラガスのミラネーゼ

黒毛和牛の炙り寿司　1P　　　　　　

フレンチフライ　トリュフ＆チーズ

オニオングラタンスープ

スパイシーミートソース  スパゲティー二

6 0 0

1 0 0 0

1 4 0 0

1 6 0 0

1 5 0 0

1 8 0 0

1 9 0 0

1 8 0 0

9 0 0

1 0 0 0

9 0 0

1 7 0 0

CAM PAGN E B RE AD

H O M EMAD E SWO RD FISH TU NA MAYO N NAISE

M USH ROO M SAL AD

AM B ER JACK CARPACCIO WITH O LIVE SAUCE

H O RSE M E AT STE AK TARTARE AN D POTATO CH I P S

BU RR ATA CH EESE MARI NATED M ELO N

JAPAN ESE B L ACK B EEF CARPACCIO WITH AIOLI SAUCE

ASPAR AGUS M I L AN ESE

GRI LLED B EEF SUSH I

FREN CH FRI ES TRU FFLE & CH EESE

O N ION GR ATI N SOU P

SPICY M E AT SAUCE SPAGH ET TI

ブイヤベース    真鯛の包み焼き　



PEACH BELLIN I

CL ASSIC H IGH BALL

 BL ACK PEPPER H IGH BALL

JAPAN ESE H IGH BALL

白桃のベリーニ

クラシックハイボール

ブラックペッパーハイボール

ジャパニーズハイボール

LEMON SOU R

JAPAN ESE TEA  GIN & TON IC

HOM EMADE SANGRIA

フレッシュレモンサワー

煎茶ジントニック

自家製サングリア

1 0 0 0

8 0 0

1 0 0 0

1 5 0 0

8 0 0

9 0 0

8 0 0  / 2 4 0 0

GL A SS / CAR AFE

OR ANGE SQUASH

H O M E M A D E  G I N G E R  A L E

TEA SPARKLING

COLD BREW GENMAICHA

O R A N G E  J U I C E

GR APE J UCE

NON -ALC BEER

S . PELLEGRINO OR AQUAPAN NA

ネーブルオレンジスカッシュ

自家製スパイスジンジャーエール

堀井七茗園　ほうじ茶スパークリング

堀井七茗園　水出し玄米茶

伊藤農園　有田みかんジュース

トラウベンモスト ワイン醸造用　葡萄ジュース

ノンアルコールビール

サンペレグリノ o r  アクアパンナ 7 5 0 m l

8 0 0

8 0 0

7 0 0

7 0 0

9 0 0

9 0 0

9 0 0

1 0 0 0

*上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします
*All prices include tax and are subject to a 10% service charge.

FREE FLOW

FREE DRINK PL AN フリードリンクプラン 3 3 0 0・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

ビール、スパークリングワイン、各種グラスワイン
ハイボール、レモンサワー、自家製サングリア、ソフトドリンク各種が飲み放題のプランです。 W i - F i :  F o r t u n e  G a r d e n  Ky o t o

PA S S W O R D :  F G K - 1 9 2 7

C L A S S I C  W I N E

ファンピー　白

ルナリア マルヴァジアビアンカ オレンジ

ファンピー　赤

本日のナチュラルワイン

FUNPY 2023

LUNARIA MALVASIA BIANCA ORANGE

FUNPY 2022

TODAY'S WINE

CAVED'OCCIWINERY /  NI IGATA /  JAPAN

ORSONIA WINERY /  ABRUZZO /  ITALY

CAVED'OCCIWINERY /  NI IGATA /  JAPAN

AS K

白　デラウェア、ナイアガラ、ソーヴィニヨンブラン etc

オレンジ　マルヴァジア

赤　キャンベルアーリー、マスカットベーリーA 、メルロー

日替わりでご用意しておりますのでスタッフにお尋ねください。

1 3 0 0  /  4 2 0 0

1 3 0 0  /  4 2 0 0

1 3 0 0  /  4 2 0 0

1 2 0 0～

カーブドッチワイナリー ⁄ 新潟 ⁄ 日本

オルソーニャワイナリー ⁄ アブルッツォ ⁄ イタリア

カーブドッチワイナリー ⁄ 新潟 ⁄ 日本

カーサ スプマンテ ブリュット

ムーチョ マス

モン ペラ スペシャルセレクション ルージュ　2019

CASA SPUMANTE BRUT

MUCHO MAS BLANCO

MON PERA SPECIAL SELECTION ROUGE 2019

ASTORIA /  VENETO /  ITALY

FELIX SOLIS  /  VALDEPEÑAS /  SPAIN

DESPAGNE /  BORDEAUX /  FR ANCE

アストリア ⁄ ヴェネト ⁄ イタリア

フェリックス ソリス ⁄ バルデペーニャス ⁄ スペイン

デスパーニュ ⁄ ボルドー ⁄ フランス

白　スパークリング　グレラ

白　 ヴェルデホ、ソーヴィニヨンブラン、シャルドネ

赤　 メルロー、カベルネフラン、カベルネソーヴィニヨン

1 0 0 0

1 0 0 0  /  3 2 0 0

1 3 0 0  /  4 2 0 0

ナチュラルワインセット　各 6０ml

NATURAL WINE SET

上記ワインの中から 2 種類お選びいただき
お楽しみいただけます。

青りんごや洋ナシを思わせるフレッシュな香りと爽やかな味わいのスパークリングワイン。

熟したパイナップルやピーチなどのトロピカルでジューシーな果実味。

ボリューム感があり果実味たっぷりで、なめらかなタンニンのワインです。

パイナップル、グレープフルーツなどの香りとふくよかな果実味、長い余韻が楽しめます。

オレンジやアプリコットなどのアロマにピュアな味わいとすりおろしリンゴのようなニュアンスが斬新。

キャンベルとマスカットベーリーAをベースにした可愛らしさと大人っぽさが同居した赤ワインです。

1 8 0 0

G L A S S

2  G L A S S E S

N AT U R A L  W I N E

GL A SS / CAR AFE

GL A SS / CAR AFE

B E E R

F O R T U N E  G A R D E N  K YO TO

K YO TO  N U D E  B R E W E R Y  

フォーチュンエール402

ザ・モルツ

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

　　　　　

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　

1 0 0 0

9 0 0

 軽やかな味わいの中にまろやかな穀物感と、しっかりと酵母×ホップの
フルーティーなアロマを楽しめる仕上がりになっています。

T H E  M A LT ' S  

×


