
3 8 6 - 2   I C H I N O F U N A I R I - C H O  N I J O - S A G A R U ,  

K A W A R A M A C H I - D O R I .  N A K A G Y O - K U ,

K Y O T O  C I T Y ,  K Y O T O  J A P A N   6 0 4 - 0 9 2 4

T E L :  0 7 5 - 2 5 4 - 8 8 4 3   ( D O M E S T I C )  

8 1 - 7 5 - 2 5 4 - 8 8 4 3   ( I N T E R N A T I O N A L )

W W W . F O R T U N E G A R D E N . C O M

A P P E T I Z E R S

S T R AW B E R R Y  N A P O L E O N  P I E

C R E M E  C A R A M E L

D E KO P O N  B L A N C M A N G E

B A S Q U E  C H E E S E C A K E

T O D AY ' S  I C E  C R E A M

M A C A R O N  A N D  F I N A N C I E R

京丹後産苺のナポレオンパイ

クレームキャラメル

デコポンのブランマンジェ

バスク風チーズケーキ

本日のアイスクリーム

マカロンとアールグレイのフィナンシェ

1 0 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

7 0 0

6 0 0

INSTAGRAM L I N E

W i - F i :  F o r t u n e  G a r d e n  Ky o t o

PA S S W O R D :  F G K - 1 9 2 7

にんじんとオレンジのサラダ

炭焼き新玉ねぎのスープ

𠮷田パン工房のカンパーニュ 1CUT

オニオングラタンスープ 

シャンピニオンサラダ

アボカドとブロッコリーのバジルマリネ

桜鯛のカルパッチョ　ハーブとレモンヴィネグレット

自家製ツナとインゲンのニース風サラダ

黒毛和牛のカルパッチョ　アイオリソース

ブッラータチーズ　京丹後産苺とトマトのマリネ

ビストロお肉の前菜盛り合わせ

京筍の炭火焼　焦がしバターソース

香住蟹のクリームコロッケ

タスマニアサーモンのレアグリル　ラヴィゴットソース

カラブリア唐辛子のミートソース　スパゲッティーニ

7 0 0

6 0 0

5 0 0

9 0 0

1 0 0 0

1 2 0 0

1 4 0 0

1 6 0 0

1 5 0 0

1 7 0 0

1 5 0 0

1 6 0 0

1 6 0 0

1 7 0 0

1 4 0 0

C A R R O T  L A P E

C H A R C O A L - G R I L L E D  O N I O N  S O U P

C A M PA G N E  B R E A D  ( YO S H I D A  B A K E R Y )

O N I O N  G R AT I N  S O U P

C H A M P I G N O N  S A L A D

B A S I L  M A R I N AT E D  AV O C A D O  A N D  B R O C C O L I

S E A  B R E A M  C A R PA C C I O  H E R B S  A N D  L E M O N  V I N A I G R E T T E

N I C O I S E  S A L A D  W I T H  T U N A  A N D  G R E E N  B E A N S

J A PA N E S E  B L A C K  B E E F  C A R PA C C I O  W I T H  A I O L I  S A U C E

B U R R ATA  C H E E S E  M A R I N AT E D  S T R AW B E R R Y  A N D  T O M AT O

B I S T R O  M E AT  A P P E T I Z E R  P L AT T E R

G R I L L E D  B A M B O O  S H O O T S  W I T H  S C O R C H E D  B U T T E R  S A U C E

S N O W  C R A B  C R E A M  C R O Q U E T T E

R A R E  G R I L L E D  TA S M A N I A N  S A L M O N  W I T H  R AV I G O T E  S A U C E

S PA G H E T T I N I  W I T H  C A L A B R I A N  P E P P E R  M E AT  S A U C E

牛バラ肉の赤ワイン煮込み
B R A I S E D  B E E F  R I B  I N  R E D  W I N E

2 8 0 0

 D E S S E R T

F R E N C H  F R I E S

M A S H E D  P O TAT O S

G R E E N  S A L A D

フレンチフライ

マッシュポテト

グリーンサラダ

+3 0 0

+ 4 0 0

お好きなサイドディッシュをお選び下さい

 S E A S O N A L
C H A R C O A L - G R I L L E D  H A M B U R G E R  S T E A K

C H A R C O A L - G R I L L E D  F R E S H  F I S H  O F  T H E  D AY

C H A R C O A L - G R I L L E D  TA N B A  C H I C K E N

C H A R C O A L - G R I L L E D  K YO T O  P O R K

C H A R C O A L - G R I L L E D  B AV E T T E  S T E A K

C H A R C O A L - G R I L L E D  E Z O  D E E R

C H A R C O A L  G R I L L E D  K YO T O  D U C K

2 5 0 0

2 7 0 0

2 7 0 0

2 8 0 0

3 2 0 0

3 4 0 0

3 8 0 0

炭火焼ハンバーグステーキ　2 0 0 g

本日鮮魚の炭火焼き　1 5 0 g

丹波赤鶏の炭火焼き　2 0 0 g

京都ポークの炭火焼き　2 0 0 g

牛ハラミの炭火焼き　1 5 0 g

蝦夷鹿の炭火焼き　1 5 0 g

京鴨の炭火焼き　1 5 0 g

M A N G A N J I  P E P P E R

S E A S O N A L  V E G E TA B L E S

京野菜　万願寺唐辛子のグリル

あおき農園 旬菜のグリル



STR AWBERRY BELLIN I

CL ASSIC H IGH BALL

HOM EMADE SANGRIA

苺ベリーニ

クラシックハイボール

自家製サングリア

KINOB I GIN AN D TON IC

LEMON SOU R

季の美ジントニック

フレッシュレモンサワー

9 0 0

8 0 0

8 0 0 / 2 4 0 0

1 0 0 0

8 0 0

GL A SS / CAR AFE

GL A SS   /  CAR AFE

GL A SS

TH E MALT’ S

ザ・モルツ 9 0 0

SAKU R A & PEACH SQUASH

PEAR CHAMOM ILE

TEA SPARKLING

COLD BREW GENMAICHA

H O M E M A D E  S P I C E  C O L A

NON -ALC BEER

S . PELLEGRINO OR AQUAPAN NA

桜と桃のスカッシュ

洋梨カモミール

堀井七茗園　ほうじ茶スパークリング

堀井七茗園　水出し玄米茶

自家製スパイスコーラ

ノンアルコールビール

サンペレグリノ o r  アクアパンナ 7 5 0 m l

7 0 0

7 0 0

7 0 0

7 0 0

7 0 0

8 0 0

9 0 0

R E CO M M E N D  N AT U R A L  W I N E   

YAMA Z AKI

HAKUSH U

山崎

白州

CH ITA

TAKETSU RU

知多

竹鶴

1 8 0 0

1 8 0 0

1 6 0 0

1 6 0 0

COFFEE

CAFE AU L AIT

CAFE L ATTE

ESPRESSO

コーヒー

カフェオレ

カフェラテ

エスプレッソ

DAR J EELING

EARL GREY

CHAMOM ILE

ROOIBOS

ダージリン

アールグレイ

カモミール

ルイボス

5 0 0

6 0 0

6 0 0

5 0 0

5 0 0

5 0 0

5 0 0

5 0 0

W I N E  BY  T H E  G L A S S

アストリア カーサ スプマンテ ブリュット

ムーチョ マス

アストリア ピノ ネロ

安心院ワイン フランシスコ デラウェア (極甘口)

ASTORIA CASA SU PMANTE BRUT

MUCHO MAS BLANCO

ASTORIA PINO N ERO

AJIMU WINE FRANCISCO DELAWARE

A S TO R I A  /  V E N E TO  /  I TA LY

F E L I X  S O L I S   /   VA L D E P E Ñ A S  /  S PA I N

A S TO R I A  /  V E N E TO  /  I TA LY

A J I M U  W I N E  FAC TO RY  /  O I TA  /  JA PA N

グレーラ

ヴェルデホ, ソーヴィニヨンブラン, シャルドネ　

ピノ ネロ

デラウェア

スパークリング  / イタリア

白 /  スペイン

赤 / イタリア

デザートワイン / 安心院葡萄酒工房 / 日本

8 0 0

9 0 0  /  3 0 0 0

9 0 0  /  3 0 0 0

1 0 0 0

イルファルネート　フリザンビアンコ

共栄堂 2021年謹製造　橙 02

ルナリア　マルヴァジアビアンカ　オレンジ

ルナリア　モンテプルチアーノ・ダブルッツォ

IL FARN ETO FRIZ ANT B IANCO

K21AK_DD_02

LU NARIA　MALVASIA B IANCA OR ANGE

LU NARIA MONTEPU LCIANO DABRUZ ZO

I L  FA R N E TO  /  E M I L I A  R O M AG N A  /  I TA LY

K YO E I D O  /  YA M A N A S H I  /  JA PA N

O R S O G N A  W I N E RY  /  A B R U Z ZO  /  I TA LY

O R S O G N A  W I N E RY  /  A B R U Z ZO  /  I TA LY

S U P E R G O L A

KO S H U

M A LVA S I A

M O N T E P U LC I A N O  D 'A B R U Z ZO

スペルゴラ

甲州

マルヴァジア

モンテプルチアーノ ダブルッツォ

白　微発泡  /  イタリア

白  /  日本

オレンジ / イタリア

赤 / イタリア

7 5 0 0

7 8 0 0

7 0 0 0

7 0 0 0

BOT TLE

ルナリア　マルヴァジア

ルナリア　ピノ・グリージョ

イル ファルネート ジャンドン ロッソ

本日のナチュラルワイン

LUNARIA MALVASIA

LUNARIA PINOT GRIGIO

IL FARNATE JANDON ROSSO

NATURAL WINE OF THE DAY

O R S O G N A  W I N E RY  /  A B R U Z ZO  /  I TA LY

O R S O G N A  W I N E RY  /  A B R U Z ZO  /  I TA LY

I L  FA R N E TO  /  E M I L I A  R O M AG N A  /  I TA LY

A S K

マルヴァジア

ピノ グリージョ

マルツェミーノ, マルボジェンティーレ, ランブルスコグラスパロッサ

白 / イタリア

オレンジ / イタリア

赤 / イタリア 

※ スタッフまでお尋ね下さい

9 0 0  /  3 4 0 0

9 0 0  /  3 4 0 0

1 0 0 0  /  3 6 0 0

A S K

GL A SS   /  CAR AFE


