
APPETIZER 

SOUP 

PASTA 

MEAT MAIN 

DESSERT 

季節野菜のサラダ 
Seasonal Garden Salad 
ヴィシソワーズ 
Vichyssoise 
自家製サルシッチャと春キャベツのトマトソース　フィスリ 
Fusilli with Homemade Salsiccia and Spring Cabbage in Tomato Sauce  
鶏もも肉のペルシャード　 
Persillade of Chicken Thigh 
クレーム・カタラーナ　季節の果実ソース 
Crema Catalana with Seasonal Fruit Coulis  

FREE  FLOW DRINK 
2,000yen

2026 Spring 
PARTY PLAN 

LUNCH COURSE 
5 DISHS  ¥5,000-

OPTION
 Alcohol 1,000yen～　/　Soft Drink 500yen～　

ビール / ワイン（赤・白）/ ハイボール / レモンサワー / ジントニック / カシスオレンジ 
Beer / Glass Wine (Red・White) / Whisky and Soda / Lemon Sour / Gin Tonic /Cassis orange 
ノンアルコールビール / ウーロン茶 / オレンジジュース / コーラ 
Non-Alcohol Beer / Oolong Tea / Orange Juice  / Coke

□ 平日のみご案内のプランです。20名様以上よりご予約を承ります。 
□ 画像はサンプルでお料理の内容は季節によって変わることがございます。 
□当プランには右記内容が含まれます（お料理・室料2時間・マイク1本・会場BGM・消費税・サービス料）。 
□2時間以上のご利用ご希望の場合 30分毎に+700円/人（税込） にて延長を承ります。 
＜ お食事・お飲物オプション ＞ 
　 京都進々堂のパン 300円/人（税込） /  乾杯スパークリングワイン 1,000円/人（税込） 
＜ 会場備品オプション ＞ 
　 有線マイク1本追加 5,500円（税込） / プロジェクター・スクリーン使用料 33,000円（税込）   
　 メニュー表 220円（税込） / 席札 220円（税込）（ペーパーアイテムご注文は開催日2週間前まで）


