
（＋¥2,000）フリードリンク 
　　　　　　  DRINKS

2026 SUMMER 

-平日ランチパーティープラン- 
5 DISHS  ¥5,000-

ビール / ワイン（赤・白）/ ハイボール / レモンサワー / ジントニック / カシスオレンジ 
Beer / Glass Wine (Red・White) / Whisky and Soda / Lemon Sour / Gin Tonic /Cassis orange 

ノンアルコールビール / ウーロン茶 / オレンジジュース / コーラ 
Non-Alcohol Beer / Oolong Tea / Orange Juice  / Coke

□ 平日のみご案内のプランです。20名様以上よりご予約を承ります。 
□ 画像はサンプルでお料理の内容は季節によって変わることがございます。 
□当プランには右記内容が含まれます（お料理・室料2時間・マイク1本・会場BGM・消費税・サービス料）。 
□2時間以上のご利用ご希望の場合 30分毎に+700円/人（税込） にて延長を承ります。

前菜　 
Cold Appetizer 

スープ 
Soup 

パスタ 
Pasta 

メイン 
Main 

デザート 
Dessert 

季節野菜のサラダ 
Seasonal Vegetable Salad 

ヴィシソワーズ　 

Vichyssoise 

自家製サルシッチャとトマトソース フジッリ 
Fusilli with Homemade Salsiccia and Tomato Sauce 

国産鶏もも肉　香草パン粉焼き 
Herb-Crusted Sautéed Domestic Chicken Thigh 

クレームカタラーナ　季節の果実ソース 
Crema Catalana with Seasonal Fruit Sauce 

パン 
Bread 

コーヒー or 紅茶 
Coffee or Tea

＜ オプション ＞ 
　メイン料理アップグレード ：牛フィレ肉のグリエ (50g)　＋¥1000 / 国産牛サーロインのグリエ　(50g)　＋2000 
 追加ドリンク / ペーパーアイテムなどのオプションもご用意しております。詳細はスタッフまでお気軽にお問い合わせください。


